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tho :vmomam deI &e{:reto 3egwlanwo 30 d:cembre !992

. 334, recante: «Attuazone della direttiva 91/492/CEE che
stabilisce le porme sanitarie applicabili alia produziene ¢
commercializzazione dei mollusehi bivalvi vm». -

AVVERTENZAL

H testo aggmmzté qui pubblicato ¢ sute redatto dal Ministero
deilz sanitd ai sensi dell'art. 11 del testo-unicy approvato con DRR.
28 dicembre 1985, n. 1092, nonché ‘dall'art. 10, comma 2, del mede-
simo wsto unico, al solo fine di facilitare 1a letrura sta delle disposi-

© zieni def decrete legislativo, intégrits ¢ot i modifiche” spportate

daile nvove disposizioni dilegge, che’ di quelle richiamate nel decreto

- legistative stesso, Trastritie refle noté: Restano mvamn i vz.lor\c €

Yefficacia deghi atti fegislativi qud riportat. -
Nel testo di detto decreto Icgzsiam'o "pnbbhcato nel supplemento

ordinario alls ' Gdzzettd Ufficiale ~ ie1i& genetale Ta"7 4Tl gennaio

1993, sono ‘stats, pertante, inserite fle: modifiche (evidenziate cos
caraticre grassetto} ad esso zppomtc dafle seguentt d.lsposmom,
ntervenute sumcssxvamcutc

kegee 20 novernhre 1995, o 496 recante conversione in legpe,
cor: modificazioni, def decreto-fegge 20 scttembre 1995, n. 390, con-
certente pmmdmcnu urgenti in- .materia ¢i prezzi. di- specialith
medicinali, nonché m materia sznitaria) pubblicata nella Gazzete
Uificiale - serie gererale -n 271 def 20 novembre 1995;

decreto legistativo 15 marzo 1996, n 249, recante modifica-
zont al decreto legisiative 30 dicemnbre 1992, n. 530, concernente
stuzzione della direntiva 91/492/CEE che suabiliscs porme sanitaric
aupix:aadt alla produzione ¢ commercializzazione dei motluschi
trvadvi vivi, pubbhcazo #ella Gorteirs Ufficiale -~ serie geperale -
t. 107 <ol 9 maggio 1996,

decreto 14 ottobre 1998 recamte modificazioni aiallegnto al
decrete legislativo 30 dicembre 1592, n. 530, ¢ successive modifiche,
T avuerione della direttiva 9761/CE, pubblicate nella Ga:::a-a
Ufficiale - setie generale « 0. 296 del 19 d.lcembrc 1998,

Campo di applicazione

1. [ presente decreto fissa le norme sanitarie per la
produzxonc <€ Ia_IESIONE §UI mercato Gel Tmofhiseh

wasformazione prima det consumo: -

Z Tt presente decreto si applica, escluse le disposi-
Zoni relative alia dcpurazmnc agh echinodermi, ai
tunicati ed al gasteropodi marinl.
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c} acqua dx marc pu :ta !acq
salmastra da utilizzare alle co‘ﬁﬁ"mom"-dz cut Alrane:

gdto B, che now presenta contaminazioni microbiche e
“composti tossici o nocivi di erigine naturale o immessi
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acii'ambiente, come quclk previsti - dall’a!legato Iial

decreto legislativo 27 gennaio 1992, . 131, edal rcgoia»
mento di esecuzione al presente decreto, in quantita tali
da compromettere i requisiti sanitari o altcmrc ﬁ gusto

dei moliusciu bwal\n; % - i.';'?.*:‘}-'-':- s

samta

J} nﬁmmra;
vivi che “per la ‘loro qualx RO 1]

zione o :1 uattamcnto Jn. imo stabﬂnncnto & dcpura— o

asportasmne sabbia, fangiu 0, TRECo;

g) produttore: la persona fis:c, Q g;undzca chc
professionalmente ramcglxe\moﬂ chi bivalvi vm.

di legge in matena, in Zona @ riccolta allo scopo dz “

trattarh &d immetterli-sul mercato;

" k) zone di pmduz:onc_ le aree marine, Zagunan o
di estuaric in cui si trovano giacimenti naturali di mol-
luschi bivalvi ‘oppiire Tuoghi “utilizzati per Ta coltiva-
zioge di mollaschi bwalv; ao»e mii:s ula:m “vengono
raccolty; v

i} zoue di stabulanione: le aree marine, lagunarn o

di estuarjo, riconosciute dalla regione, sulla base det

critenl stabiliti dai regolamento di- esecuzione at pre-
sente decreto, “chiaramente delimitate ¢ segnalate
mediante boe, paletti o qualsiasi altro strumento fisso
¢ destinate esclusivamente alla depurazione naturaic
det molluschi bivalvi vivi;

I} ceatro di smdmonc: Fimpianto, a terra o gal-
leggiante, riconosciuto dal Ministero della sanitd, riser-
vato alricevimento, alla rifinitura, al lavaggio, alla par-

tinra, alld cahbramra ¢d &l copferionainénto dei moi-

Iuschl bivalvi vivi 1dcmcx al consumo umano;.
m) centro di dcpumzzonc. lo stabilimento ricono-

sciuto da{hﬁmstr.m della s%ta, compmdcntcbaam

QO jxs}gbu{aaon;hfcncth:mﬁc@m

xﬂ:zm:: molmschi bivalvt - = - aree ‘marine o lagudart,
o di estuario; ticong=s sz Teiaad), sotty
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USL.peril tcmpo necessario aleli-
aammann non si considerz stabula»
zione 1ope azione speciiica di trasferimento. di moliu-
schi bivalvi in zone pm 1d0ncc ai fini della crescita e
deﬁ’mgrasso

"0} mezzi di trasporto: Je parti riservate al carico
deil mofluschi bivalvi pegli autoveicoli, nei veicoll su
rotaia, negli aeromobili e nelle stive det pescherecei o i
contenitori per il trasporto lerrested, marittimo o.aecreo
dei molluschi sulla base dei criten; stabiliti dal regola-
mento di esecuzione al presente decreto;

" pj ‘confezionamento: I'operazione mediante I
quale i molluschi bivalvi vivi sono posti in materiali
d’imbalizggio idonei alio scopo, sulla base dei criteri

stabiliti dal regolamenio di esecuzione al presenie .

decreto;

g) partita: il quantitativo di molluschi bivalvi vivi
manipolato in un centre di spedizione ¢ trattato in un
centro di depurazione e successivamente destinato ad
uno ¢ pitt clienti;

r) lotto: il quantiiztive di molluschi bivalvi vivi
prelevate in una zona di produzione ¢ destinato succes-
sivamente ad essere consegnato, sulla base dei criter

stabilii dal regolamenio di esecuzione al presents |

decréto, ‘ad un ceantro ¢ spedizione, ad un cenire ¢&
depurazione. ad una zenz di stabulazione riconosciui
o ad uno stabilimente &: rasformazione;

5} commercialirzazione: 1z detenzione e i’esposi—
ziope per la vendita, la messa in vendita, la vendita, |
consegna ¢ qualsiasi altra forma di immissione sul mer-
cato di molluschi bivali vivi destinati al consumo
umano crudi o a fini di rrasformazione nelle Comunité
europee, con esclusione cella cessione diretta da parte

del pescatore costiero, sul mercato comunale, di piceol

quantitativi destinati al veaditore al minuto ¢ al consu-
matore i quali devono essere scortati da certificato sani-
tario rilasciato dalla umia sapitaria locale territorial-
mente competente ¢ assoggettati al controlli sanitan
prescritti per il controllo della vendita al minuto;

t} importazione: Vintroduzione nel territorio delle
Comunita europee di muolluschi bivalvi vivi provenienti
dai Paesi terzi;

u) coliformi fecali: batteri 2 forma di bastoncell;,
aerobi facoltativi, gram-negativi non sporigeni.
citocromossidasi-negativi, che fermentano lattosio con
produnione di gas in presenza di sali bilian o di alin
agenti tensioattivi con proprietd analoghe inibitorne
deila crescita in un minimo di ventiquatire ore ad una
temperatura di 44 °C +:~ 0,2 °C;

v} escherichia coli: coliformi fecali che producone

indolo dal triptofano in 24 ore alla temperatura &t |

44 °C +/- 0,2 °C.

g1

Riferimzs-

w11 desrate legislative 27 geanaio 1992, o 131, reca; «Aftnae
-zione della direttiva 79/923/CEE relativa ai requisiti di qualitd delle
acque destinate alla molivschivolturan ¢d é stato pubblicato nella
Gazrzetta Ufficiale - serie gemerale - n, 41 del 19 febbraio 1992,

Art. 3.
Prescrizioni

1. T molluschi bivalvi vivi destinati al consumo
umano diretto, provementi da zone di produzione clas-
sificate ai-sensi dell'articolo 4, devono possedere i
requisit igienico-§anitan previsti dallallegato 4.

2. 1 molluschi bivalvi provenienti da zone di produ-
zione che-possiedono 1 requisiti prescritti dal regola-
mento di esecuzione al presente decrete per la zona A
possono essere destinati al consumo umano diretto.

3. 1 molluschi bivaivi provcmcntl da zone di produ-
zione the possie tescnitii gal Tegoia-

menio 41 é56CUZione al § prcscnte decreto per la zgna B
pOssonG éssEre destingti Al CousvEG urEng difetto 505

“taplo dopo avere Eﬁwb“o ﬁn trattamento in un centro di

requisiti microbiGIogIct, biologict,” chimicr
' scritti per la zona A.

4. 1 molluschi bivaivi provenienti da zone 41 produ-
zione che possiedono i requisiti prescriti dal regola-
mento di esecuzione al presente decreto per lz 2Qa C
possono essere destinanl al consumo umese diretic
esclusivamente previa stabulazione, per un periodo di
tlempo non Inferiore a due mesi, in una zona avente 1

requisiti m:crob;oiog;m bioTogic, chumici e fisici pre-

scritti per 12 ZOHA A, 2550CiA2 0 Meno_ad un processo
Gl depurazxone mtenswo

5. Olire quanto prev;sto dai commi i, 2, 3 e 41 mollu-
schi bivalvi vivi destinati al consumo umano diretto
dcvono:

a} essere raccolti e trasportati dalla zona di
produzxonc a un CEntrs di spediziofie, a Uil CERIT ro di

OEC rcto

b} essere stabulati in zone di stabulazione ricono-
sctute dall"autoritad tertitorialmente competente el CAsi
dai prcsenf € gecets, secondo le modalitd ed i i

csecumonc al prescntc df:c:eto

c} essere mampolau in condmcm 1g1cmchc €, se

d} essere sottoposu ai coatrolli sanitari secondo le
modalita ed 1 criters prescritti dal regolamento di esecu-
! zione al present: decreto;
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e} essere confezionati secondo le modalita ed i cri-
teri prescritti dal regolamento di csccuzzone al prcseute
decreto; .

[} essere conservati e trasportan in condzzionz
igieniche secondo e modalitd ed i criteti prescrtti dal
regolamento di esecuzione al presente decreto;

@ recare il bollo sanitario previsto dallarticolo 8.

6. 1 moluschi bivalvi vivi destinat 2 subire una ulte-
riore trasformazione devono provenire dalle zone di cui
ai comni 2, 3 e 4 ed essere trattati conformemente alle
disposizioni previste dal decreto Ieglslamo 30 d:cembre
1992, n, 531.

Riferimenti normativi:

— it decreto legislativo 30 dicembre 1992, n, 531, reca: «Attua-
zione deliz direttiva 91/493/CEE che stabilisce e norme sanitaric
applicabili allz produzione ¢ commercializzazione det prodotu della
pescan od ¢ stato pubblicato nella Gazzerra Ufficiale n, 7 dell'1] gen-
uaio 1993, supplemento ordinario.

Art. 4

Procedura di clasyificazione
defle zone di produzione e di stabulazione

1. Le regioni. eptro novanta giormi dalla data ¢
< © comma 1.

eniraia in vigore del regoiamento ¢i esecuzione al pre-
sente decreto, provvedcno alla classificazione delle
zone di produzione ¢ ¢i stabulazione dei mollusch:
bivalvi sulla base dei criteri previsti dal regolamento
stesso,

2. Entro trenta giorni calla decorrenza del termine &i

cul 2l comma | le regicni trasmettono al Ministerc

della sanita le mappe delie zone classificate unitamente

alle informazioni diretie 248 individuare Pubicazione ed |

t confini di ciascuna zona secondo i criteri stabilit nel
regolamento di esecuzions al presente decreto.

3. Le regioni trasmetiono copia della documenta-
zione di cut al comma 2 al Ministero della marina mer-
cantile ed al Ministero delf’ambiente.

4. La documentazione di cud al comma Z viene inoltre
trasmessa da ciascuna regione alle unita sanitarie locali
ed alle capitanerie di porio ubicate nel proprio ambiio
territoriale.

5. La classificazione di cut al comma 1 ed i relativi

adempimenti vengono ripetuti con frequenza almeno
triennale.

6. It Ministero della sanitd, sulla base delle informa-
ziond di ewi al comma I redige annualmente elenco
defle zone elassificate da nuhbhcan: nella Gazzetta Uffi-_
clale detla Resuibhica.

Ly

4

dlsczpime “medicing_ e chirurgia. medicina veterinaria,
scéienze b:ologlche chimica, chimica industriale, chi-

micd € tecno!oglgui:g;zggg_“utlc i P:'é?....?l-,i&?&?lo.‘%ia

alimentare, farmacia. ,

2. I centri di spedizione ¢ di depurazione deveno pos:
sedere i requisiel presciind’ d:'an ﬁegafo VA

@ 1 centri di spedizione ¢ dl depuraz:onc dcvono
provvedere all’effettuazione di controlli analitici finaliz-
zati alf'accertamento delle caratteristiche igienico-sani-
tarie dei prodotti su un numero rappresentative di cam-
pioni di molluschi bivalvi ad essi pervenuti, prelevat
rispettivamente prima e dopo le operazioni di manipo-
iazione o i processo di depurazione,

4. Al fine delPesecurzione del controlli di cut al
comma 3 i centri di spedizione e di depurazicne devono
essere dotati di proprio laboratorio ovvero avvalersi
det servizi di un laborziorio esterno riconosciuto at
sensi dellarticolo 7.

5. Con decreto del Ministro della samita vengono
individuati alinn titeli ¢l studio, oltre quelll ¢ cui al

ATt 6,

Procedura di riconoscimenio
dei centri di spedizione e del centri di depurazione

1. 11 Ministro della sanita riconosce [idoneitd dei
centri di spedizione ¢ det centri di depurazione, attri-
buendo a ciascuno di essi un numero di riconoscimento
e redige due distinti elenchi ufficiali, per i centri di spe-
dizione ¢ di depurazione. Copia di tali elenchi ¢ di ogni
lero modifica viene inviata alia Commissione delle
Comunitd europee.

2. Aj fini del riconoscimento di idoneitd, d responsa-
bile dei centro di cui al comma 1 presenta al Ministero
della sanitd un'istanza comredata dalla documentazione
relativa alla sussistenza dei requisiti strutturali e fun-
zionali prescritti dail’allegato B, unitamente al parere
favorevole dell’unitd sanitapa locale competente per
territorio, comprovante Vidoneita del centro, corredato
dal verbale dell'ispezione; copia deflistanza viene
inviata alla regione interessata.

3. H Ministero della sanitd, con la collaborazione &
esperti dell’Istituto superiore di sanitd, pud effettuare,
ove necessario, soprallwoghi presso i centri di spedizione
e i centri di dequrazione,

15 e



-.. 1 completamento delf“istruttoriu e comunque non
oltre centocinquanta giormi dalla ricezione della
domanda ## Ministro della sanita provvede al milascio
del riconoscimente CEE o al diniego del medesimo.

5. L'unita sanitaria localé sottopone i centri di cui al
comma 1 a regolari controlli per verificare la perma-
nenza del requisiti in base ai quali # cented stessi sono
stati riconosciuti idonei. :

6. Il Ministero delia sanita in collaborazione con le
regioni € le unita sanitarie locali procede annualmente
alPeffettuazione di un programma generale di ispezione
a sondaggio dei centri riconosciuti idonei, ai fini anche
dell'armonizzazione delle procedure ispettive e dei cri-
teri di valutazione adoftati. ... .

7. It Ministro della sanitd tenuto conto delle risul-
tanze degh accertamenti di cui ai commi 3 e §, se 1
requisitl richiesti nop sono pit soddisfatti, adotia le
opportune misure nei confronti dei centri di spedizione
¢ di depurazione, dandone comunicazione all’autorita
competente,

Art.

Procedura di riconescimento dei laboratori di analisi non
annessi al centrt di spedizione per i ceniri di depurazione

i. Ilaboratori di analisi esterni ai centri di spedizione
ed ai centri di depurazicne devono essere I1scritli ip un
apposito elenco predisposto dal Ministero della sanita.

2. Per Pinserimento rsii'elenco ¢i cui al comma 11
laborator: di cui ai presente articolo sono tenuti a pre-
sentare istanza al Ministero della sanitad, redata in
carta legale, diretta a dimostrare di essere in grado &
svolgere 1 controlli anzlitici previsti dall'articolo 3 ¢
dall'allegato A4. '

3. L'istanza di cui 2l comma 2 deve essere corredata
dalla indicazione sulla idoneita delle strusture, dells
dotazione strumentale ¢ del personale nonché dalia
copia delf’autorizzazione rilasciata dall’autoritd sanita-
ria ai finl dell’esercizio éaf laboratorio.

4. Il Ministero della sanitd, con la collaborazione di
esperti dell’Istituto superiore di sanita, pud effettuare
soprailuoghi sui laboratori inseriti nell’elenco di cui 2l
comma | diretti a verificare la sussistenza det requisit
di cwi al comma 3.

Art. 8.

Bollatura delle par:iie di molluschi bivalvi vivi
destinati al consumo umano diretto

LT colf delle parite i molluschi bivalvi vivi. di po-
duziofie nazionale ¢ corzunitaria, destinat al consumo
undano diretio devono essere muniti di bollo sanitario
che consenta 8 epiicare Wb o 3

depurazione di provenicizz in qvalsiasi fase del tra-

sporio & della distrioLzon @8Ik 7 2y verdita al detta-

» GAZZETTA UFFICIALE Do

b

o sTALIANA "'-':-"_-{Série generale - n. 144

i,

Stire alle indicazioni previste dal decreto legisla-
Tvo 27 gepnaio 1992, n. 109, nel bolle devono essere
riportate le seguenti indicazioni: S

-
LN

@) il Paese speditore;

b) 1a specie di molluschi bivalvi con la denomina-
zione in lingua italiana e con la denominazione sCien-
tifica; i molluschi_contenuti in-ciascun collo devono

~appartenere ad Wa'unica specie;

¢} Tidentificazione del centro di spedizione o di

depuraziofie per mezzo del numero di riconoscimento

..... s

rilasciato dalla autoritd competente dei Paese di produ-

zione;

nto riportante almeno

il giorno ¢ il meses.. " o

¢} la data di scadenza, ¢ in alternativa, la men-
zione « mo uschi Bivalvi devono essere vivi al
momento deli’acguiston.

Z. 11 bolio sanitario pud essere stampigliato sul mate-
riale di confezionamento o apposte su unetichetta
separata, fissata al materiale di confezionamento o .
posta ali'interno delia confezione.

3. 11 bolle sanitario puo essere anche del tipo a fissa-
zione mediante torsione o_gancio; i boili adesivi pos-
sono essere utilizzati soltanto se non sono staccabill.

4. I} bollo sanitario non deve essere trasferibile, deve
essere in materiale resistente ¢ impermeabils, deve
recare le indicazioni previste in caratteri leggibili, inde-
febill e facilmente decifrabill e deve essere utilizzato
una sola volta.

5. Il venditore al dettaglio, frazionato i contenuto
della partita, deve conservare per almeno sessanta
glorni il bollo sanitario apposto su ogni partita di mol-
luschi bivalvi vivi che non sone confezicuan in colli
per la vendita al minuto,

Riferimenti normative:

-~ {1 decreto Jegisiativo 27 gennaio 1992, n. 09, reca: «Atftua-
none delle direttive 8%/395/CEE ¢ 8%/396/CEE concernentt {etichet-
tatura, i3 presentazione ¢ fa pubblicita dei prodotii alimentaris ed &
stato pubblicato nella Gazzenrs Ufficiale n. 39 del 17 febbraso 1992,
supplernento ordinario.

Art. 9,

Ricongscimento di idoneité di aree marine di Poesi terzf
sedi di banchi e di giacimenti naturali ¢ di impianti di
allevamento di molhuschi bivalvi vivi.

1. Con decrete del Ministro delia sanitd, in atfua-
zione di disposizioni comunitarie, viene stabilito:

a} Velenco dei Paesi terzi da cut viene autorizzata
Vimportazione in Italia;

bj le condizioni particciaridi  smporiazione da
c.ascun Paese terzo appiica iy 2. moes |2 svalvi vivi,

e 16 e
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R c) Pelenco degli stabilimenti dei Pacsi terzi dai
quali é autorlz:zata Pimportazione dei molluschi bivalvi
vivi,

2. Nelle more della ermanazione del decreto di cui al
comma | & consentita 'importazione dei molluschi
bivalvi vivi da Paesi terz! solo se provenienti dalle aree
marine riconosciute idoree dal Ministero deila sanita.

3. Aj find del riconoscimento di cui al comma 2 le

- competenti autorita del Paese terzo devono inviare al

Ministero delia sanita, per il tramite del Ministero degli

affan esteri, la documenizzione comprovante che dette

. aree possiedono irequisiti igienico-sanitari equivalenti a

queil previsti dal regolaento di esecuzione al presente

decreto ponché I’imPegro di comunicare tempestiva-
mcutc quaiunquc vanazmne sfavorevole mtewenuta

4, Il Ministero della sanita redlge ed agg10ma peno-
dicamente, ai fini della pubblicazione nella Gazzerra
Ufficiale defla Repubblica, Pelenco delle aree marine
det Paesi terzi riconosciute idonee, con Pindicazione
delie specie di moliuschi in esse aflevate, raccolte o
stabuiate € dei periodi ¢z'anne nei quali ¢ consentita
Pimportazione.

5. Le aree marine di Pzasi terzi comprese negli elen-
chi di cut al decreto minisiariale 11 febbraio 1987, modi-
ficato da ultimo con i lecreto ministeriale 14 aprile
1992, mantengono il riccroscimento di idoneita.

Riferimenti narmarivi:

— Kl decreto ministeriale ;- 2bbraie 1987 reca: «Elenco dei Paesi
e delie rispettive zone marine £z cul ¢ conseniila Vimportazione dei
moliuschi eduli lameHibranchi <epurabili, con Findicazione delle refa-
tive specien ed & stato pubblici:o nella Gazzerta Ufficiale n. 68 del
23 marzo 1987,

~— 1 decreto ministeriale < sprile 1992 reca; «Quinto aggiorna-
inento def decreto ministeriale . {ehbraio 1987, concornente 'slencs
dei Puesi ¢ delie rispettive zone =arine da cui € consentita Pimparta-
zione det molluschi eduli lamel>ranchi depurabili, con I'indicazione
delle relative specien ed é st pubblicato nells Gazzenta Ufficiale
o 114 def |8 maggio 1992

A 10,

Procedura & autorizzazione
all'importazione di tivalvi vivi da Paesi terzi

1. Le imprese che mmundano importare molluschi
bivalvi vivi dalle aree marine riconosciute idonee ai
sensi delf’art. 9 somo tenute a presentare i seguenti
documenti:

a} 1a docurnentazione comprovante la disponibi-
lita delle strutture necessarie alla depurazione o-alla
stabularione dei molluschi- bivalvi e del Iabomtono 61
ctuaii’artxcclo 5, camma.*;-_«.; -

b} sopprmadxidm Iegaslaavo lslmmo 1994

. 2495 T

c} 11 certxf' cato di iscrizione alla Camera di com-
mercio, industria, artigianato ed agricoltura territorial-
mente compctcnte

2. Entro novanta giorni dalla ricezione dell’ mtanzz d:
cui al comma | il Ministro della sanitd puo rilasciare
Fautorizzazione alla importazione di molluschi prove- -
nienti da Paesi terzi.

3. Le autorizzazioni all'importazione di molluschi
bivalvi vivi destinati agli stabilirnenti per Ia conserva-
zione in scatola od altri recipienti previa sterilizzazione,
ovvero a stabilimenti per la surgelazione di moiluschi
bivalvi cotti o di preparazioni gastronomiche precotte,
rilasciate ai sensi della legge 2 maggio 1977, n. 192,
mantengono la loro efficacia nel rispetto delle nomme
prrmste dal presente decreto.

4. Le autorizzazioni aIIa xmportanone di molluschi
bivalvi rilasciate ai sensi dell’articolo 10 della legge
2 maggio 1977, n. 192, decadono sei mesi dopo 'entrata
in vigore del presente decreto.

Riferimentt normativi:

- Lat legge 2 maggio 1977, n. 192, reca: «Norme igienico sanita-
tie per ja produzione, commercio ¢ vendita dei molluschi eduli lamel-
libranchin ed & staga pubblicata nella Gazrena Ufficiale v 132 ded
17 maggio 1977,

Art 1L

Norme per la destinazione ai consumo
di molluschi bivalvi vivi provenienti da Paesi terzi

1. Le partite di moiluschi bivalvi vivi provenienti da
Paesi terzi vengono destipate al consumo wmanc solo
se sono soddisfattl 1 requisiti di cui alfzllegato 4.

Le partite di cui al comma | in fase di importazione
VENgoRno:

aj sottoposte a prelievo 4 campion, da parte
degh uilici veterinari di confine, per gh esami diretti
all’accertamento dei requisiti igienico-sanitari;

b} inviate in vincolo sanitario presso un centro
di depurazione ricomosciuto, per un trattamento di
almeno 48 ore, o presso una zoona di stabulazione
riconosciuta;

3. Gl accertamenti microbiclogici ¢ biotossicologics,
sono effettuati sistersaticarmente su tutte le partite.
4. Gli accertamenti per la determinazione dei conta-~

minanti chimici e dclla radmattmta sono cﬁ'cttuat;r a
sandaggio..

= Quaiora daght accertamenti effettuati all’atto det
i’;mportazxonc risulti. che il liveilo di coliformi. fecali
non supera 6.000 per 100 grammi di polpacchclcblo—
tossine algali: sona conforsss at fivelli provistt dall’alle-
12t0 A4, le partite che siano- states sottoposte a tratta-
—anto della duta.ta minima di 48 ore presso un centT-
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di’ depuraz i06%” & intendond” Soufori . al requisiti
microbiologici e+ bictossicologicl. .,prcwstx dall aIIe”

6, Qualora dagli accertamenti cffctmati a!i’ano del-
I'mnportazione risulti che 3 molluschi bivalvi possiedane
un ivello di coliformi fecali comprese tra -6.000 ¢
60.000 per 100 grammi & polpa, la partita pub essere
destinata al consumo umano nei scgucnu casi:

aj previa stabulazione, per un periodo di tempo
non inferiore a due mesi, eventualmente seguita da trai-

tamento di depurazione presso un impianto ricono-.

sciuto ai sensi del presente decreto, a condizione che
da ulteriori accertamenti analitici, effettuati prima
della immissione in commercio, risulti che i molluschi
soddisfano ai requisiti previsti daiP’allegato 4;

b} previo trattarpento di sterilizzazione in stabili-
menti per la conservazione in scatola ¢ in altn reci
pienti, o di cottura e surgelazione in stabilimenti per la
surgelazione dei moliuschi cotti o di preparazioni
gastronomiche precotte.

7. Qualora i moluschi bivaivi non rispondano a
quanto previsto dall’allegato A, punfo 1, letterz ¢},
e possiedano un livello & coliformi fecali superiore a
60.000 per 100 grammi ¢: polpa. o un livelio di biotos-
sine algali superiore a cuello previsto daifallegato 4,
la partita deve essere Cdistruiia, 2 spese dell’impor-
tatore, sotto il controive dell'unitd sanitaria locale
competente.

+

AL 1

!\J

Moiluschi bivalv: di origine comunitaria
non muniti el bollo sanitario

1. Le partite di molluschi bivalvi di origine comunita-
tia dcstmat;c al _consumo wmnang, d,u:cxm_noﬁ wiaHite del

Art 13

Controlli da parte della Commissione
delle Comunita europee

1. GE esperti delia Commissione delle Comunita
curopee hanno facoltd ¢i svolgere controlli, in partico-
lare presso le zone di produzione ¢ di stabulazione ed i
cenirl di spedizione e ¢i depurazione in possesso del
pumero di riconoscimente CEE al fine di verificare

l'osservanza delle disposizioni previste dal presente
decreto.

2. L eontrolli 41 zui al comma 1 vengono eflettuati a

sondacs NI {fr.:,:zmalc rappresen‘ativa di stabi-
lirpea

3. Lo svolgimentd" ﬁéammlhﬁx cui al comma |
viene aftuato di concerto-con it Ministero della sanita

che assiste gh esperti nelPadempimento della loro ...
nissione.

4. Le autoritd territorialmente compctcnti assistono ¢
collaborano ai controlli di cui al comema 1.

Art. 14
Spese

1. Le spese relative alle ispezion: effettuate dal Mini-
stero della sanitd per le verifiche di cui agli articoli 6 ¢
7 sono 2 carico delle imprese o-dei laboratori‘secondo
le tariffe ¢ le modalitd stabilite con decreto del Ministro
della sanita.

Art. 15

Regolamento di esecuzione

1. Con decrete del Presidente della Repubblica, su
proposta del Ministro della sanitd, sentiti il Minmistro
dell'ambiente ed il Ministro della manna mercantile, ¢
emanato, entro novanta giorni dallentrata in vigore
dei presente decreto, il regolamento di esecuzione al
presente decreto, per disciplinare m particolare:

aj 1requisin igienico-sanitart delle zone di produ-
zione e di stabulazione, nonche 1 critert per la classifica-
zione di tall zone;

bj le modalita ed 1 criteri per la raccolta ed it tra-
sporto dei lotti verso un centro di spedizione o di depu-
razione, O Verso una zona di stabuiamone o uno stabili-
mento dl trasformazione,

¢ le modalita ed i criteri per Ia stabulazione dei
molluschi bivalvi vivi

d} le modalitd ed i criteri per il trattamento delle
acque destinate alla depurazione det molluschi bivalvi
Vivi;

¢} le metodiche di analist per ia determipazione
dei requisiti igienico-sanitari dei molluschi bivalvi vivi
destinati al consumo umano immediato;

f} le modalita ed i criteri per il controllo sanitario
¢ la sorveglianza della produzione;

g} le modalitd ed i criteri per la commercializza-
zione di novellame contaminato o potcnzmlmcntc con-
taminato da biotossine algali;

kj le modalita ed i criteri per il confezionamento
dei molluschi bivalvi;

i) le modalita ed i criteri per la conservazione ¢ il
magazzinaggo 4ol molluschi bivalvi;

I; le rmeddl i Ta e eriteri per il traspor o dei mollu-
schi bivas
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Sanzioni

L. -Salvo che il fatto costituisca reato, chi viola le
disposiziont di cui all’articolo 3 é punito con la san-
zione amumninistrativa consistente nel pagamento di una
somzpa da lire cinquemiliont a lire trentamilion.

2. Salvo che il fatto costituisea reato, ch esercita un
impianto di spedizione ¢ di depurazione non autoriz-
zato ai sensi degli articoli 6 ¢ 18 ¢ punito con la san-
zione amministrativa consistente nel pagamento di una
somma da Jire cinquenilion: a lire trentamiioni.

3. Salvo che il fatto costituisca reato, chi viola le
disposizioni di cul allarticolo 8, ¢ punito con la san-
zione amministrativa consistente nel pagamento di una
somma da lire duemilioni a tire dodicimilioni.

Art. 17

Decretarione

1. Con decreto del Ministro delia sanitd & data attua-
zione ai sensi dell’articolo 20 della legge 16 aprile 1987,
n. 183, alle direttive delle Comunitd europee per le parti
1o cui modificano le modalitd esecutive e le caratteristi-
che tecniche refative al presente decreto.

Riferimenii normativi:

~— La legge 16 aprile 1987, =, 183, reca; «Coordinamenio deile
potitiche riguardanti Pappartenesza deil'alia alte Comunitd europes
ed adeguamento deli'ordmamento interae aghi atti normativi comuni-
tariy ed £ stato pubblicato nelle Gasrene Ufficiale n. 109 del 13 mag-
gio 1987, supplemento ordinario.

A il

Norme tronsitorie per gli impianii di depurazione e centri
di raccolta autorizzati of sensi della z’egae 2 maggio
1977, n. 192

[. I responsabili dei centri di raccolta e dcgh mmpianti
di depurazione gid autorizzan ai semst della legge
2 maggio 1977, n. 192, ed in possesso dei requisiti strut-
turaki ¢ funzionali previsti daflallegato B, entro trenta
gorni dalla data di entrata in vigore del presente
decreto, presentano istanza di riconoscimento CEE
corredata da dichiarazione in carta legale, sotioscritta
sotto la propria responsabilita, rciatxva al possesso det
mqumtxsmnd:caﬁ.

L; rcspousabih def centi di raa:oita ¢ deglis mapxant:
di depurazione autorizzati ai sensi delia Tegge 2 maggio
BT, n. 192, e in esercizio alia datd”del 31 dicembre
1991 ‘che; alla data. di entrata i vigore del presente:

'dccmta ;* abbiano presentato Etanzz:"dradcguammto

Jdef { proprio impianto ai requisiti strutturali e funzionali: |,
“previst dall’ aﬂcgam,B mudaz:ﬁﬁl“ iia“:"c'r favoxcvoic
:della unitd samitaria - localeter—iteria = e compw

tente, devono, entro trenta giorni dalla data di entrata
in vigore del presente decreto, presentare richiesta di
riconoscimento CEE; dichiarando, in carta legale, sotto
la propria responsabilita, quali requisiti siano conformi
all'aflegato B ¢ a quali debbano conformarsi entro il
31 ottobre 1995,

3. Qualora i centri di raccolta o gli impianti di depu-
razione siano sprovvisti di un proprio laboratorio, la
dichiarazione di cui ai commt 1 e 2 deve essere comple-
tata call'indicazione del laboratorio al quale é stata
affidata l'esecuzione degli accertamenti auahtim di cui
all'articolo. 3, comnla.'i :

4.1 Mlmstro della sapita, entro novaota giorni dalla
data di entrata in vigore del presente decreto, provvede

“al rilascio di un humero di riconoscimento CEE ai sop-

getti che hanno adempiuto afla procedura di cui ai
comai 1 e 2

5. Ii numere di riconoscimento CEE non viene rila-
sciato nel casi in cui fa upitd sanitana locale abbia
espresso parere sfavorevole sullistanza di adegua-
mento ai senst del corama 2.

&. Le istanze di cui al comma | devono essere inte-
grate, eniro cedtotianta giorni dalla data di entrata m
vigore del presente decreto, dalla documentazione di
cui affarticolo 6, comma 2,

7. Lz istanze di cui 2l comma 2, deveno essere inte-
grate dalla documentazione di cwi all’articolo 6,
comura I, entro trepta giornd dalia conclusione del
lavon di ristrutturazione.

8. II Ministrd deila sanitd, ricevuta la documenta-
zione i cul ai commi 6 ¢ 7, provvede ai necessari accer-
tamentt secondo le modaiitd di cul all'articolo 6,
comma 3, concludendo Pistruttoria con la conferma o
la revoca del numero di riconescimento CEE assegnato
ai senst del comma 4.

9. Le autorizzazioni rilasciate ai sensi della legge
2 magnoe 1977, n. 192, ai centri di raccolta ed agli
impianti di depurazione non conformi ai reguisiti previ-
sti dall'aflegato B, per i quali i responsabili non abbiano
presentate, entro il 31 dicembre 1992, Pistanza di cui al
comma 2 al fine di conformare tali strutture ai requisit
suindicati, decadono novanta giorni dopo Pentrata in
vigore del presente decreto.

10. 1 responsabili det centri di raccolta ¢ degli
nnplantx di depurazione di cui al comma 2 devonu ter-
mipare t lavorl non oltre il 31 ottobre 1995. -

et I.I;_I c::ntndh raccolta ¢ ghi unpmnu ch dcpumzzonc
che abbiano provveduto. agli-

imest-di cul af |
~commi e z proseguong Pattivitd fino al rilascio o al

- diniego dal numera di nmnosmncnto CEE ai smdci
#COMInA 4. _ -

W_ig — . '

£5 0
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Art. 20.

Abrbgazfane

I}

1. E abrogata la legge 2 maggio 197':',. n. 192

i ALLEGATO A

REQUISITT IGIENICO-SANTTARI DE! MOLLUSCH]I BIVA.LVT.
VIVI DESTINATI AL CONSUMO UMANG DIRE'ZTO

i moﬁmcl:u Bivaivi vivi dcsunaulal consumy wmana diretto
devono sod{isTare af seguent] fequisit

af posscdcm caratteristiche di \freschezza essere vivi ¢ vitali,
presentare i gusci privi di sidh resenlare Feazions sdeguata
alla percussione ¢ livell normal di liguido intervalvare;

r:) essere privi di salmonelle m__25_ grammi _cix__p_qlpa;

4; noun comtenere sostanze tossiche o pocive di origine nan

mons di ahmcnn aﬁcolata superi la dcsc giornaliera ammissibile
{DGA) per Puomo o tali dz alterare i gusie det moliuschi;

2} possedere tensre massimo 4 nuclidi radioattivi met Limiti
previsti dalie vigent norme suglt alimenty;

/} contenere biotossine algali del tipo PSP (Paraiyuc Shelllish
Poisor) in quanditd nof $UHEIGe a 30 microgramm per 1) grammi
di poipa;

£} soppresss da decreto legislativo 15 marze 1996, n. 249;
i} nou dare mposta positiva per le mmge DE.P (I}mm:thzc

Shellfish Poisos) ai meétodi & analisi’ & e aiPart. 15, comma 1,
fetters e,

ALLEGATO B

REQUISITI PER TL RICONOCSCIMENTO
DEY CENTRI DI SPEDIZIONE O Di DEPURAZIONE

1 BEQUuISITY GENERALY CONCERNENTS ! FABBRICATI E LE ATTREZZATURE.

I ecntri non devona essere situati in zone vicine 2. odor sgrade-
volt, furmil, polveri ed atn agenti contaminanti,

Le arec interessate non devono sssere soggette a inondazioni in

g ﬁomiah alte ma:cc o afio scolo defle acque detle zone circo-

T ate” neH alicgam Adel !

Iccumdzvonomtalmeno.f:g-

Dl rcpam n cu: :mollusdn bmﬁvx ir;w s0a0 mampo!an o
m :

o) fabbriciti -o impianti sofidi,. contepiti ¢ mantenuti in
mode da prevenire contaminarioni dei mofiuschi bivalvi vivi ad apers
di quaisiasi tipo di rifiuti, 2cque luride, vapori o sudiciume ¢ damp&
dxxciapmscnzadxmdlmnodlaimmah, _ S

b} pavimentl facili da pulire ¢ sistemati in mcdo da agpvo—
laze o scole delle. aeqm:.

¢) un'area di favoro suffi cientemente vasta per ics_wt;z\i.qn:
sodd:sfao:m d nuite Je aperaziont; -

dy pareti resistenti ¢ facili da pulu-c

¢} uwn'lluminazione sufficiente, naturale o amﬁcmlc,

" 2 an numero adcguato di spoghatm lavabi ¢ latrine; in prosst-' 3
mitd di queste uitime devono esservi sufficienti lavabi;

3} dispositivi adeguati per la pulizia di utensili, recipienti ¢
attrezzature;, -

4} impianto per I'alimentazione ¢, s¢ del caso, 'immagazzina-
mento di acqua esclusivamente potabile ai sensi def desreto del Presi-
dente della Repubblica 24 maggio 1988, n. 236, concernente {2 qualitd
dele acque destinate al consumo mmano, o impiant per I’appmw:-
gionamento di acqua di mare pulita.

Pué essere consentito utilizzare anche impiany & alimentazione
di acqua non potabile, che non deve perd venire a contatie dirette
con t molluschi bivalvi vivi, né servire per lavare o disinfertare eeci-
prentd, attrerzature o dispositivi che vengono a contztio con i moliu-
schi bivalvi vivi. Le condutture deil’acqua non potabile devono essere
chiaramente distinte da quelle destinate all’acqua potzbiie;

3t anrrature ¢ strutnent o rispettive superiial che possono
vEnire a Coataro con it molluschi bivalvi vivi tn materiale resistente
alta corrosione & facile da pulire ¢ dz lavare ripetutacente.

11 NORME IGIENICHE GENERALL

Oltre a cuanto previsto dal decreto del Presidente della Repub-
blica 26 marzo 1980, n. 327, in mwateria di comporamento igienico
del personsle ¢ di pulinia od igicne det Jocali, degli tapianti ¢ delie
condizioni di favoro, si osservane le seguentt misure:

1) gli addetti al trattamento o alla manipolarione ¢ molluschi
bivalvi vivi devono indossare abiti da lavore pulit ¢, se del caso,
guanti puliti idonei alle operazioni che devono svolgere;

2} il personale non deve sputare o comportarsi in modo da
provocare jz contaminazione dei mofluschi bivalvi vivi; le persone
colpite da malattiz trasmissibile antraverso t moluschi bivalvi vivi
non possono accedere al tavoro ¢ alla manipolazione di tali prodotd
fintanto che non sono guarite;

3) iroditori, gli insetti ¢ qualsiasi altro parassita devono essers
distrutti; vanne adottate idonee misure per impedire witerion infesta-
zioni; gli animali domestici non devano avere acoesse aght impianti;

4) § focati, le attrezzature ¢ gli strumenti utilizati per la mani-
polazione del molluschi bivalvi vivi devono essers tenuti puliti ¢ in
buono stato di manutenzione; le attrezzature ¢ gh strumenti devono
essert accuratamente puliti atla fine della giornata lavorativa ¢ ogni-
qualvolta sia necessano; .

i lecalt, gl strusmentt ¢ le altrezzature non devono essere adi-
Bl T f liversi dalia manipolazione dei molluschi bivalvi vivi, salvo
-+ dell'autoritd competer t¢;

LY
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6} i rifiati devono essere ammassafi in condizion; igieniche in
un reparto separato ¢, se del caso, colfocati in appositi contenitori
coperti. 1 rifiuti devono essere a!!ontanat: dalio stabilimento con
v adcguaza frequenza;

7} 1 prodotti finiti devono essere conservati sotto protezione ¢
tenuti lontani dai reparti in cul sono manipolati alud animali diversi
dak molhuschi bivalvi vivi, ad esempio i crostacei.

1, NoRME PER 1 CENTRI Dl DEPURAZIONE.

Oltre alle norme di cui alle serioni T e H, devono essere rispettate
le seguent: condizioni:

:..1} i pavimenti e fe parsti dei bacini di depurazione ¢ dei serba-
tor di acqua devono avere superfici Hsce, resistenti ¢ impermeabili ¢
devono potersi pulire facilmente srofinandoli o utihizzando aocqua in
pressione; i bacind di depurarione devono avere un fondo con pea-
denza adeguata ed essete provvist di canali di scolo sufficienti per il
volame dc!k- attivitd;

2} prima delia depurazions i mollusctu bivalvi vivi devono

essere liberati dal fango con acqua potabile o acqua di mare pulita in

. pressione. Questo prelavaggio pud essere effettuato anche nei bacinl

"di depurazione prima che inizi i ciclo di depurazions; in tal caso le

tubature di scolo sono asciate aperte per tutta la fase del prelavaggio

€ si aftende quindi if ternpo necessarie affinché ke vasche siano pulire
quando iniza if processo di depurazione vero e proprio;

3)}i bacini di depurazione devono essere afimentat con acqua
di mare sufficiente per ora ¢ per lounellata di molluschi bivalvi vivi
trattati;

4} per 1a depurazione dei =oliuschi bivalvi vivi st deve utiliz-
zarc acqua di mare pulita o resa tale mediante trattamento da efler
tware secondo le modalita ed t criterd previsti dal regolamento di ese-

cuzione af preseute decreto; la distenza tra i punto di alimentazione |
¢ le boeche di scarico delle acque tetue deve essere suificiente ad evi- |

tare contaminazione; il procedimento di trattamento dell'acqua di
mare viene consentito dopo che Fzutoritd competente ne ha accertato
Peificienza; P'acava potabile evezntualmente wiilizzats per preparare
acqua di mare con i suoi princivali component chimici deve essers
conforme a quante previsto dal decreto del Presidenie della Repub-
blica 26 marzo 1980, n. 327;

5) i sistema di depuraricne deve consentire che 1 molluschi
bivalvi vivi fpreadano mapidamente 2 outrirsi mediante filtrarione;
eliminine la contaminazione residua, non vengane rcontaminat ¢

.siano in grado, una voita depurat. di mantenere la propria vitalita in
- cotdizioni idones per il confezionzmento, 1a conservazions ed il tra-
sporto prima di essere bnmessi sul mercato;

6} 1a quantitd di molluschi bivalvi vivi da depurare non deve
essere superiore afla capaciti depurativa del centro; i moluschi
devono essere depurati ininierrotiamente per il periodo necessario al
Hspetto dei requisiti microbiclogici fissati peffallegato 4. Tale
periodo iniziz dal momento m cui i moliuschi bivalvi vivi collocuti
nel bacine sono- coperti dafl’acqua fino al momento ix-coi w.*ngono
toitl dal bacing.
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%) i contenitori in cal vengono collocati i mofluschi bivalvi vivi
negh impianti di depurazione devono essere castruiti in modo che
Faequa di mare possa passare; lo spessore degli strati di moliuschi
bivaivi vivi non deve ostacolare !apcrxura dei gusct durante if pro-
cesso di depurazione;

93 nef bacino di depurazione in cul sono sottopost 2 risana-
mento moifuschi bivalvi vivi non devono essere tenuti crostacet, pesci
o aliri ammah mariu;

10} al termine dei c:clo & depurazione, i gusci dei moliuschi
bivalvi vivi devono essere accuratamente favati con getti di acqua
potabile o di acqua di mare pulita; tale operaziore pus essere even-
rualmente effettuata nel bacino & depurazione; Facqua uiilizzata
won deve essere rimessa in circolazione;

@1 cunkri di dcpuranoac devano esfere dotati di up laborato-
rio oppure avvalersi dei servizi i un laboratorio atfrezzato per con-
trollare Peflicacia del procedimento di depuranom: per mezzo ¢ ana.
fisi microbiologiche. I laboratorl esterni ai oentn devono essere rico-
nosciuti dall’zutoritd competente; :

-~
£12)1 centri di depurazione registrano regolarmente:

a} Tesito delle analisi mlcmbmlog:chc delie roque dellim-
pianto di depurazione all’entrata nei bacinl. : Geplrazigiiel”

&} Tesito defle analisi microbiologiche df:: mailuscul bivalvi
vivi prirna della dépuranione;

¢} Tesito delie analisi mxc-obmiog:chc dei molluschi bivalvi
vivi.dope Ia dcpurazmnc

dj la data ¢ la quantitd di moiluschi bivalvi vivi coasegnati
al cantro di depuraz:onc ed i numero del docurmento di registrazions;

e} le ore i fempimentn ¢ & svictamento degli mpiant di
depurazione (durata del processo di depurazione);

£} idag part:miarcgg:zn sulle spediziont effettuatz dopoia
depurazions.

Queste mdicazioni devono essere complete, accurate, leggoill ¢
fiporiate In un registro apposite tenuto a disposizione delfzutonti
competente per eventuali controlli;

13) i centri di depuraziome devono accettare soltante lottd &
moiluschi bivalvi vivi scortati dal documento di registrazione di o
al regolamento di esecuzione al presente decreto.

I centri di depurazione che inviane lonti di mollusehi bivalvi vivi
a cmtn dj spcdmene dcvono formrc i documcnto_ i rcgast:razwm d:

24} ogni canfczwm: di. mo}.lmchz bwalvx vivi depurati deve
essere munita di m:achcm attestante che i moliuschi sono stay

depural;

IV. NoRMxE PBR L CENTRL DI srmm'oua* .

1 Oltmaﬂc,mme_dwzu aﬂcmi eIl i centrt dupedmonc
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lzmmta di esecuzrione al pmmtcm]pwvm}.mn da una zoua
diyaccolta, da am ham.o-dx_.mbulanom:'o dzwno, stzhilumnzo di
dcpxnazxom: nconosczun -

- ;::,: Ao~ ¥

. lare tra I'altro, che i mofluschi: siano mnfmm ai requisiti microbiolo-
g‘l(:l pmvzsn all'alicgam A. T

Tabi dzxposmom nmrsx app}scanopcro ai centri dx sped‘monc chn
ricevono i molieschi esclusivaments ¢ direttamente dz mo stabili-
mento di depurazione in i sone smti esaminati al termine dcl!a
depurazione. .

4, I centri di spedirione devono tencre 2 dispasizions deilantoritd
competente i seguenti dati: '

@)1 risultal dégli ¢sami microbiologici dei molluschi bivalvi
vivi provententi da una zona di produrions riconosciuta o da una
zona di stabulazione;

b) Ia data ¢ fa quantitad di moliuschi bivalvi vivi consegnati al
centro di spediziene ed # TUmero di documento di registrazions;

¢} idati particolaregziati sulle spedizioni.

Tal dati devono essere classificati it ordine ¢ronologico ed archi-
viati per un periodo di almeno tre mesi, che dovrd essere precisato
dafl’ autonta competents.

5. 1 centri di spedizione che si trovano a borde dei pescherecc
sono soggetti alle condizion! stabilite al punto 1, lettere bj, ¢} ¢ 4,
nonché ai punti 3 e 4. Le cordizioni fissate pella parte 1 e i si apphi-
cano a tali centri di spedizione, tecesdo conto delle loro peenlian
caralteristiche.

. ALIEGATO
Capitele T
REGUISITI DELLE ZONE DI PRODUZIONE

1. L'ubicazione ¢ i confini delie zone di produzione devono essere
fissati dall'sutoritd competents in modo da identificare Je zone in cus
i molluschi bivalvi vivi:

@} possono essere raccolt ¢ utiizrati per i consumo umano
diretto; i molluschi bivalvi vivi provenienti da queste zone devone
soddisfare i requisiti provisti al capitolo V def presente allegato;

b} possono essere ractolti, ma possono essere immessi sul
mercato ai fini del consumo wmane soltanto dopo aver subito un trat-
tamento i un ceniro &i depurazione o previa stabulazione. 1 mothy-
schi bivalvi vivi provenienti da quesie zome pon devone superare i
- livelli (misurat mediante la prova del sumero pid probabile in cinque
provette e tre diluiziond} di 6.000 coliformi fecali per 100 g & polpa o
di 4.600 E. colt per 100 g di polpa el 90% dei campioni,

Previa depurarione o stabulazione, dovranno essere soddisfatti
Tutti § requisiti fissati nel capitolo V de! presente aliegato;

¢} possomo cssere raccolti, Mz possono essere bmmessi sul _
mercato softanto previa stabulazione di lunga durata {mirime duz i

mesi), assoCiata o meno ad un processo di depurarione, 3 &_,f # i

processo di depuraz one intensivo per un periodo ¢ o pe 4,@;;1({ de

) m;mm;doxiasoddﬁamkm condizioni & mﬂlailcam a} .

Temolleschd bivakvi vivi provenienti-da quéne mnzmndcvnno Sipe-
Tare Liivell {misorat mediante Ia ‘provadelnmmeropiiiprobibile i
tm!.‘fn!:’p!‘ﬂ\‘!:ttc t tre dﬂumcm) di GOODOmhfmicmhpcrl{)Ogd:

P i IR --.‘ ; P EN -f':zﬁ?r’fcv:mm““ (‘E'! F3] .‘

2 Gl l:vmmah cambxamcnhdmmnﬁmdd&m drprodumam
c la jore chiusura temporanea o- d.;mﬁmmdwonomm comunicati
immediataments dall'antoritd competente agii opcra:on interessati
dalla presente direttiva, in particolare ai produtiori ¢ ai responsabib
d:zmnmdzdcpurwomcdcimmdxspedmm e

. v Cap:‘:aloﬂ' :

NORME PER LA RACCOLTA E IL TRASPORTO DEX LOTTI
VERSO UN CENTRO DI SPEDIZIONE O DIDEPURAZIONE,
UNA ZONA DI STABULAZIONE Q UNO STABILIMEI\FTO
DI TRASFORMAZIONE.

I Le tecniche di raccoltz wilizzate non devono arrc:carc danmni
ecoessivi al guscl © ai tessuti dei molioschi bivalvi vivi

2, Dopo la raccolta i molluschi bivalvi vivi devono essere adegua-
tamente profetti da compressioni, abrasioni ¢ vibrazioni ¢ non
devone essere esposti 2 temperature ecoessivamente calde o fredde.

3. Le tecniche utilizzate per fa raccolta, § trasporto, lo sbarco e 2
manipolarione dei molluschi bivalvi vivi non devono provocare tna
contaminazione vlieriore del prodotio, né vnaz ridezione sensibile
della sua qualitd, né cambiamenti tali da comprometierse la possibi-
lit di depurazione, trasformazione o stabulazioge.

4. Nell'intervallo trz la racoolta ¢ lo sbarco a terra, | moluschi
bivalvi vivi non devono essete iramessi nuovamente in acqua che
potrebbe contaminarl uiteriormente.

5.1 mezzi adibiti al trasporto det molluschi bivalvi vivi devono
essere wtilizzati in condizioni tali da evitare quaisiasi contaminazione
ulteriore ¢ 12 cormpressione dei pusct Esst devono consentire uno
seolo ¢ un lavaggio adeguat. Quando 1 molluschi bivalvi vivi vengono
trasportati in massa, per una funga distanza, verso un centro di spedi-
ziope, un centro di depurazione, ura zona & uabulazions o uno stabi-
limento di trasformazione, | mezr di traspono devono essere atirez-
zati in modo da garantire loro ke migliori condiziosi di sopravvivenza
¢, In. particolare, devono soddisfare i requisiti di cui al capitolo TX,
puuio 2.

6. Un documento di registrazione per identificare i lottd & mokle-
schi bivalvi vivi deve accompagnare ogni Jotto durante il raspocto dalla
rooa di produzione af centro di spedirione, s} cemtro di depurszione,
alls zons di stabularione o siio stabiliments di trasformarzione, H docu-
mento & rilascinto dall’sutoriti cotnpetente su richiesta de! produttore.
11 produttore deve mmpﬂm per ciascon lotts, in caratteri kgg:buh ¢
indelebili, le sezioni pertinenti del documemto di registrazione, in cui
devono essore riportate le seguenti indicariont

aj identiti ¢ indivizzo de} produttore;
4} data di raccolts;

¢} ubicsriose defla zooa di produriose, defipita in maniers
circostanziata, oppure con ue pamers di codice;

d} status sanitario delia zona di produziene come previsto al
capitalo I;

4

e} precisa indicazione della specic 4i molluschi bivalyi vivi ¢
deila relstiva quantita;

J) numero di ricovoscimento e luoge & destinazione per il con-
feriopamenta, la stabulasione, la depurazione o b trasformazions.

[i documento di r.pistrarione deve essere datars -

stabilirsi seconda la procedura prevista all'art, 12 deiln Frei ol diveF rrdurtore,
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I documenti di registradione devons essere rumerati in maniera
continuz ¢ it ordine di successione. I’ antoriti competente tiene un regi-
stro in cui figurano i numers dei document di registrazione ¢ il nome
delle persone che racceigono i molluschi bivalvi vivi 2 cul sono stati rila-

“sciati, T} documento di registrazione deve riportare la data di consegna

deflo stesse 2} centro i spedizione, 21 centro di depurazione, alla zona
di stabulzzione o alle stabilinento di trasformazione ¢ deve essere con-

‘servato dai responsabili del suddetti centri, zove o stabilimenti per

almeno dodici mesi. 1T produttere é ugualmente tenuto 2 conservare il
documents per lo stesso pericde di tempa. Tuttaria se Ia raccolta &
elfettuata da xddetti del centro di spedirione, def centro di depurazione,
della zona di stabulazionc o delio stabilimento*di trasformazione di

- destinazione, I docummento di registrazione pud essere sostituito da

wiauforizzazione permanente di trasporto rilasciata dall’autorita com-
petente. Un modello standardirzate del documento di registrafione,
contenente un riferimento ai vari requisiti che devano figurarvi-e men.
zionati ai capitoli 11, HT e IV de} presente sBegato, sars stabilito con
decreto del Ministro delia sanitd in conformin a decisioni comunitarie.

7. Qualora venga decisa la chiusura temporanea di una zona di
produzionc o di stabulazione, I'actaritd competente nor rilascia pit
docurnenti di registrarione per questa zoma ¢ sespende immediata-
meate la validitd di tutti i docu=enti di registrazione gid rilasciati.

Capirgle 11
NORME PER LA STABULAZIONE
DEI MOLLUSCHI BIVALVI VIV
Per Ja stabulazione det molluschi bivalvi vivi st devono rispetiare
ie seguentl norme:

1) + moliuschi bivalvi vivi s2z0 statt reecolti € trasponan con-
formemente a quanto disposio nzi capitolo II del presente allegato;

2) le tecniche di manipolazone dei moltuschi bivalvi vivi dest-
nati afla stabulazione deveono per—ettere loro di riprendere 3 nuiricsi

cot il processo di filtrazione urz volta immerst I acque naturali i

3} i molluschi bivalvi vivi —on devoro essere stabulat: ad una
densita che ne impedisca Ia depursnone;

4} 1 motiuschi bivalvi vivi sono immersi in acqua di mare nells

rwaz di stzbulazione per wn periode & iempo supeniorc a guello
accessario perché le percentuali & Satteri fecali siane ridotre ai livelli
ammessi dalla presente direttiva 2 2nendo cone del fanio che devono
essere soddisfani I requisiti fissazi =i capitolo V;

5) se necessario, Yaworité competenie siabilisce ¢ comunica
per ciascuna specie di mollusch: Svalvi vivi ¢ per clascuna zoua di
stabulazions riconosciuts fa wmperatura winima dell’acqua per una
stabulazione efficace;

6} ic zoue di stabulazione dei molivschi bivalvi vivi devono
essere riconosciute dalf'autoritd competente; I confin di tali zoune
devono essere chiaramente segnaiari con boe, pali o altri materiaki
fissi; una distanza minima di 300 et deve separare le zone di stabu-
lazione tra di joro ¢ queste witime dafle zone di produzione;

7) nelt*ambito della zonz di stabulazione § settori devono essere
ben separati per impedire che 1 diverst lotti st mescolino tra loro;
deviessere utilirrato il sistema wtugto dentro tetto fuoriy, In maniers

] chcmmpm’bﬂcpmmmmolouopzmchc mm

ES S}Iruponmbﬁidcﬂcm&mbu&um!mgonoam
mdﬂmm}mmmmmm

mmmdnmcﬂmm%"m &t stabralazione, i
mﬁm«mm&mm!mo

2" 9 darnd s s s 4
stnti racoolti] af centro di spedizicoe, st centro & diparsrione. allo sta-
bilizsente di trasfor—n - ~*mnwun.:lnmdcmcmm—
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gnati da un documento di registrazione contenente in particolare, oltre - -
aile indicazioni previste al capitole I¥, punto 6, del presente allegato,
Pubicazione ¢ il humero di riconoscimento delia zona 4 stabularione e .
Pindicazione delia durata della stabulaziove effettuats, noaché quat-
siasi altra indicazione necessaria per Pidentificazione ¢ I rintraceiabi-

litd del prodotto,”

Tale requisito tion é necessario pel case in cui, sia nelix zooa 4 St~ .
bulazione che nel centro di spedizione, nel centro di depurazione o nello
stabilimento ¢} trasformazione, operine gli stess? addenti.  ~

Capitely [T

REQUISITI PER IL RICONOSCIMENTO e
DEI CENTR! DI SPEDIZIONE O DI DEPURAZIONE

1 REQUISTIT GENERALY CONCERNENTY 1 FABBRICATI E LE ATTREZZATURE.

I centri nou devono essere situati in zone vicine a odod sgrade-. "
voli, fumi, polveri ed altri agenti contaminanti, Le aree intercssate
non devono essese soggetie a inondarone in scgmw a normali alte
maree o allo scolo delle acque delle zone circostanti.

T centri devono avere almeno:

1) oet repartt n cud § molluschi bivalvi vivi sono manipolatt o
conservati:

a} fabbricati o impianti solidi, concepiti ¢ mantenuzi in
modo da prevenire contaminazioni dei molluschi bivalvi vivi ad opera
di qualsiasi tipo rifiuti, acque furide, vapori o sudiciume ¢ da impedire
ia presenza di roditori o di altri animali;

&4, pavimenti facill da pulire e sisternati in modo da agevo-
lare lo scole delle acque;

¢} un'area di lavoro sufficientemente vasta per [esecuzione
soddisfucense di tutte e operazion;

d; pareti resistenti ¢ facilf da pulire;
e} en'huminazione sufficiente, paturale o artificiale;

2) un numero adeguato di spoghiatod, lavabi ¢ latrige; in prossi-
mitd di guests withne davono esservi sufficieny lavabi;

3) disposiuvi adeguati per la pﬁiiz:ia & utensily, recipienti e
atirezzature:

4} impianti per l'alimentazione . se del ¢aso, I'immagazzina-
mento & acqua esclusivamente potabile ai senst dslia direttiva
80/778/CEE del Consiglio, del 15 higlio 1980, concernents & qua.lna
delle acque destinate al consumo umate, ¢ impianti per 'approvyi-
glonamente di acqua ¢ mare pulita.

Possono esserc autorizzati anche impisnti di alimentaziooe di
acqua non potabile, the non deve perd venire a contatto diretto con i
molluschi bivalvi vivi, né servire per lavare o disinfettare recipienti,
attrezzature ¢ dispositivi che vengono a contatto con i molluschi
bivalvi vivi. Le condutture deil'acqua nom potabile devono essere
chizramente distinte da quelle destinate ali’acqua potabile;

5} attrezrature ¢ strumenti o rispettive superfici che possono
venite 4 cottatto cont i molluscly bivalvi vivi in materiale resistante
alls corrosioue e:factle da.pulm:e.dz Lavare: npcm!zmc:m:.

'ﬁm...l}gﬁaddcmd haumwﬂaﬂtmpu&mmdnmoﬂmdn .
._bm:iuvm. drvono mdossa—c abiti- da lavove: pulitheyrsedelrcasdg,

gnampu}m idonst 2. “Treni che devono svolgerner to T RFTTT

3o

Sy

S -



6-5-19¢;

C%Azzﬁ'rm UEFICIALE DEILA REPUBL.

Serie generale - n. 104

. sise ~2) ¢ fauc e o personale «di- spm o di-avercmodiag |

" . comportamento Sis »OSSORI Provocars la contaminazione:deizin slin-
achibiivilvi vivi; e persone colpite da malattiz che i moltuschi-bivalvi -

¥ivirpotrebbero trasmeticre ponipossono acceders’ aj‘lamm—zalh
manipolazions dx tzhpmdomfmtznzodzcm son0 gm.ntc;“' -

34 mdlton, gli insetrie quaisms: altro parassita devono cssere
distrutti ¢ vanno presi-provesdimentiper impedirne wlteriori infesta.
nioni; ghi axirali lomestici non devono avere accesso agli Impiant;

4)ilocali, lc amazarm: c"gh strumenti utilizzati pcr I moani-
polazione di molluscld bivelvi vivi devono essere tenuti puliti ¢ iv
buono stato di manutenzions; le attrezzature ¢ gl stramenti devono
essere accurataments pubitt 2'a fine della giornata Javorativa ¢ ogni
qualvolta sia necessario;

5yilocali, ghi strumsert ¢ e attrezzature non devono ¢ssere adi-
biti ad vl diversi dalla manipolazione dei mollaschi bivaivi vivi, salve
autorizzazione dell'autoritd competente;

6} i rifiuti devono essere ammassati in condizioni igieniche in
un reparto separato €, fe ds! caso, collocati in appositi contenitori
coparti. T rifiuti devono essere aliontanati daflo stabiliments con
an'adeguata frequenyay

7}i prodott: finiti devono essere conservati sotto protezions ¢
tenuti lontani dai reparti in rui sono manipolati altri animali diversi
dai molluschi bivalvi vivi, ad ¢sempio | crostacel,

HL NorME PER T CENTRI DI DEPURAZIONE.

Oltre alle norme di cut elle sezioni I e I, devono essere rispetiate
le seguenti condiziont:

1) i pavimenti ¢ fe par= ded bacini di depurezione ¢ dei serba-
tol di acqua devono avers su

pressmnc i bacini di depurazone devono avere v fondo con pen-
denzz adeguata ed esserce prevvisd di canali di scofo sufficienti per i}
vaolume delle artivita,;

2} prima della depurzrione i mofluschi bivalvi vivi devono
essere libezati dal fango con z2qua potabile o acqua di mare pulita in
pressione. Questo prelavaggic pud essere effetmiato anche nei bacint
di depurazione prima che .= i cicle di depurazione; in ta) caso e
tubature di scolo sono lasciat apenie per tunta la fase del prelavaggio
¢ si attende quindi i tempo racessario affinché je vasche siapmo pulite
quando inizia i processo di depurazione vero e propria;

3} i bacini di depz:fazianc devono essere alimentat con acqua
di mare sufficiente per ora ¢ ner tongetlata di molluschi bivalvi vivi
trattats

4} per 1z depurazione del molluschi bivalvi vivi si deve utiliz-
zare acqua di mare pulita o resa tzle medianie irattamento; la
distarza ira if punto di alimentazione ¢ le boeche di scarico delie
acque reflue deve essere sufficiente ad evitare contaminazioni; i pro-
cedimento di trattamento dell'acqua di mare viene, s¢ ticcessario,
autorizzate dopo che Pautortd competents ne ha accertato leffi-
cienzz; lacqua potabile utilizzata per preparare acqua di mare con i
suol principali componenti ¢himici deve essere conforme afle norme
della direttiva 80/778/CEE,

3) & sistema di depurszione deve consentire che i molleschi
bivalvi vivi fiprendano rapidamente a nutrirsi mediante filtrazione,
elimmine la contaminarions residua, non vengano ricontarninati ¢
siano in grado, una volta depurati, di mantenere 1z propria vitalitd in
condizion: idonee per il confezionamento, la conservazione e i tra-
sporto prima 41 £5sere immessi sof mercato;

6} la quantitd di moliuschi bivalvi vivi da depurare non deve
essere superiore alla capacitd depurativa del cestro; 1 osnolluschi
devono essere depurati fnintermottamente per il periodo necessario al
rispetto dei reguisiti microbic fzrat nel capitole V. Tale periode

s

B

serficl lises, resistenti ¢ bnpermezbili e |
devone poterst pulire facilme=te strofinandoli o utilizzando acqua in |

dwizia dalmomeric  zf ¥ othschi bivalvi vivi collocati ned bacino
sono copert daliaziu. rma al mom:nmmﬂn Vengono tolti d 1]
~hacino.-»~«— : s & e ..”.g

Rczmmd.l dcpmomdmgcmmwdudan@wﬁaddla
materia prima {tipo di mollnschi bivalvi, nona di provenicnz, carica
microbics, cee, ) ove fosse mssmoprolungzmilpmodo didepura-
ziope per accortare che § molhuschi bivalvi vivi siano conformi ai

requisiti banmoiagm dicud alt.:z;nwlo V;

7) qualara un ba.c:mn di- d:pm:monc contenga Giversi lom di
molluschi, gli stessi debbono essere dolla medesima specie ¢ provenire

-da wna medesima zona di produsione, ovvero da diverse zone aventi

il medesimo status sapitario, I trattamento deve estendersi in fup-
Zione del periedo richiesto dal Jotto che necessita 2 durata di depura-
z.lonc pm iunga. L . y

S) i c{mmmn in cui Vcngono coliocati :moiluschz bivalvi vivi
negli impianti di depurdrione devobo essere costruiti in moedo che
T'acqua di mare possa passare; lo spessore degli strati di moliuschi
bivaivi vivi non deve ost.aceiam I'apcrtura dez gusc: durante il pro-
£2550 dx depurazions; o

9} nef bacino di dcpmonc in cui sono sottoposti a risana-
mento molluschi bivalvi vivi non devone cssere tenuti crostaced, pescl
o altrd ammzlz marini;

10} al termine del cxclo d.l depurazions, | guscl dei moliuschi
bivalvi vivi devono essere accuratamemie lavati con petti di acqua
potabile o di acqua di mars pulita; tale operazione pud essere even-
ruaimente effermuzia nel bacino di depurazione; Facqua utilizzata
non deve essere timessa in circolazione;

11} centri di depurazione devone essere dotati i un laborato-
rio oppure avvalersi dei servizd di un laboratorio attrezzato per con-
rrollare Vefficacia del procedimento di depurazione per mezzo di spe-
cificazioni microbiclogiche. T laborztori esterni ai centrl devono
essere riconosciuit dall'autoritd competente:

12} i centrt &t depuramone regstraco regolarmente:

Pesito delle analisi microbioclogicke delle acque dell'im-
ptatto di depurarione all'entrata pei bacini di depurazions;

Vesito defle analisi microbiologce del mollusch bivaivi vivi
primaz della depurazione;

Pesito deffe anzlisi microbiologiche dei moiluschi bivalvi vivi
depo la depurazione;

fa daiz ¢ Iz quantitd di molluschi bivalvi vivi consegnati al
centro di depurazione ed it wumero def documento di repistrazions;

le ore di riempimento ¢ di svuotamento degli impianti di
depurazione {durata dei processe di depurazione);

§ dai pamooiaregg:an sulle spedizioni effentuate dopo la
depurazione.

Queste indicarioni devono essere complete, accurate, legpibili od
Critte in un eegstro apposito tenuto 2 disposizione defi'auwtorita
competente per eventuali controll

13} i centri di depurazione che inviane lotti di molluschi bivalvi
vivi a centri di spedirione devono formire oo documento di registrazione
contenente iy particolare, oltre aile indicazioni previste al capitalo II,
pimto € del presente afiegato, il nomere di rconosciments ¢ Mndirioe
de! centro di depucarione ¢ Pindicazione delia durats del processe di
depurazione effettuata, le date di ingresso ¢ uscita dzl ceatre di depurs-
zione nounché qualsiasi altra indicarione necessaria per Videntificazione
¢ la rintraceiabilita del prodotta;

14} ogni copferions di molluschi bivalvi vivi depurati deve

essere munita & un'etichetta attesiante ohe i molluschi sono stati
depurati.

—a
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IV. Norue PR £ CENTRE DI SPEDIZIORE.

1. Oitre alle morme di cui alle sezioni T e 1, i centri di spedmom:

devoao rispettare e seguenti condizioni:

aj la difinitura non deve arrecare alcuna contaminazione al

prodotto; gl impianti di rifinitura devorne essere wiilizzali secondo
norme ricovosciuie dalle autoritd competenti, sopratiutto per quanto
riguards i rcqmsm banteriologici ¢ chimici cle'ii acgua di mare utiliz-
zata negli impianti;

b} vegli impianti di rifinttura e attrezzature ¢ t contenitori
won devono costituire una fonte di contaminazione;

¢} il procedimento di cernita dei molluschi vivi non deve arre-

care 2l prodotto ulteriori contaminazioni né alterazioni che possono’
comprometierne i tmsporto ¢ la conservazione dopo if confcz10n3~ -
- mento; S

d} i molluschi bivalvi vivi devong essere favati o puliti con

acqua potabile o con acqua di mare pulita in pressione; Pacqua utiliz-
zatz non deve ¢ssere Timessa in circolazions.

2. Teentri di spedizione devono accettare soltanto jotti di motlu-
schi bivalvi vivi scortati dat documerti di registrazione di cui af capi-
tolo II, punte 6, provenienti da una zona di raccofta, d4 un bacino di
stabulazione o da uno stabilimento di depurazione riconosciut.

3 T cemtnz di spedizione devono esserz dotati di un laboratorio

oppure avvalersi dei servizi di un Jaboratotio attrezzato per control- §

lare, ra Valtre, che 1 molluschi siano conformi &t requisiti microbiolo-
oici previsu al capitolo V. [I laboratorio esiermo al centro dev'essers
ricenoscivto dall’autoritd competente.

Tali disposizioni non si applicano perd ai centri di spedizione che
ricevono i molluschi esclusivamenie ¢ dirertamente da uno stabili-
mento di depurazione in c¢ul somo stati ssaminati al termine della
depurazione.

4. I centri di spedizione devono teere 2 disposizione delPautorith
competente | seguent dati:

a} irisultad degli esami microbiologici dei moliuschi bivaivi vivi
provenienti da woa zona di produzione riconcscints o da uns zona di

stabulazione o da ug centro di depurazione;

5} la data ¢ bz goantitd di moljuschi bivalvi vivi consepnati al
ceatre di spedidone ¢ i docamenti di registrazione pertinents;

¢} dad pamcolanggmtx sufle spedivont, bnclust i o ¢ gli
indirizri dei destingtari, Ia data e Is quantith di molloschi bivalvi vivi
spediti ¢ @fi numero/i delfi docmmentofi di registrarione d’ingresso
covrispondente/i alie spediziond di molloschi.

Tadi dati devono exsere classificati crouolopionmente e srchiviati
pmmﬁnﬁa@mdﬂdmm,dehmmwdxh

_ Capitolo V
REQUISFI'I DEI MOLLUSCHI BIVALVI VIVI |

1 molluschi bivaivi vivi destinatt al consumo wmano immedizio
devono soddisfare i seguenti requisiti

1) posseggono ke caratieristiche visive del prodotto fresco ¢
vitale, in pamcolart gusch privi di sudicitume, reazione’ adcguaia z
percussiont ¢ livelli normali di Hiquido intervalvare;

2) tontengono mene di 300 coliformt fecali 0 mero di 230 £.
coli per H)} g di polpa ¢ di liquido intervaivare, miserat mediante Iz
provz def numero pitk probabile (in $ provette ¢ 3 diluizioni} ¢
mediante qualsiasi altro procedimento batteriologico chc prcscun io
stesso grado di precisions; :

"3} non sone presenti sahmoneile in 25 g di polpa;

. 4} uon contengono sostanze tossiche o nocive di origine natu-
‘rale o humesse neil’ambiente come quelle elencate nell'aliegato delta
direttiva 79/923/CEE, in quantitd tali che lassunzione i alimenti
calcolata superi ja dose giornalicra ammissibile {DGA) per l'vomo 0
tali da alterare i gusto dei moliuschi.

La commissione definiscs secondo la procedura .prcvista.

‘all'art. 12§ metodi di anafisi applicabili per il controlio dei criterd chi-

mici ¢ dei valon limite da rispettare;

3} U wnore massime 4 nuclidi radioattivi non supera i Hmid
fissati dalla Comuniza per gh alimenti;

6} § wenore di veleno paralizzante {«Paralytic Shellfish Poisonr
- P3P} melle parti commestibili dei moiluschi (corpo intero o parti
conswmabili separatamente} non supera 8¢ microgrammu per 0 g,
utifizzando 1! metodeo di anafisi biologico — se del caso associato ad
un metodo chimico di ricerca delfa saxitossing — o qualsiasi altro
metode riconoscitto secondo ja procedura prevista alf’art. 12 dells
presente direttiva.

lu caso di contestazione dei risujtad, o metodo di riferimento
deve essere i metodo biologico;

7} i consued metodi & analist biclogica non devono dare rea-
zione positiva quanto alla presenza di veleno diarreogenc nelle paro
commestibiil del molluschi {corpo mtcro o parti consumabili separa-
tamente};

T-bisj U tenore di «Amnesic Shelifish Poisoning» {ASP) nelle
parti commestibili dei molluschi (corpo inters o purti commestibii
separatzmente) oon deve superare | 20 microgrammi di acido domoice
per gramme secondo il metedo di analisi HPLC,

8} sc noa vengona applicati metodt di routine per la ricerca &
virus € s¢ non s0n0 state fissate norme virologiche, i controflo sanita.
fio & basato sul conteggio dei batteri fecali.

Gli esami intesi a verificare il rispetto dei requisitl del presente
capitolo devono essere eseguiti secondo metodi comprovat © scientifi-
caments riconosciutl, _

Per garantire Fapplicazione uniforme della presente direttiva, &
pian di campionamento noaché i metodi e e tolleranze analitiche da
applicare pet accertare i rispetto ded requisit dal pmenmapamlo

L'efficacia dm..ham:n. fmh uximtmc::lmpcmu:mnmﬂr,
nonché gh alut paramets fxsati pel preseme:capital oy vengone teomti
softo costuite controllo o possono- ceserer piveduti, qualons poove:

mnﬁchz: le rzchwd:mo, swunda iz procadmx[m:vm_da{fmll
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L’autor:ta compctcn!c istituison un sistera.di controllo sanitario

per 2ecertare d rispetio delle norme om:tcnmcmﬂa pmtr: direttiva,

] 1) I somgimza pcnodxca d:ll::.wnc dz produz::onc e di sta-
buiamonc dz moﬂuscm bivalvi vivi allo scopo di:

y verificare ¥ mcp.usm mmbwlcmdu moliuschx bivalvi
wivi m!ammemc afla zona'di racmita,

¢} verificare Peventuaie prescuza di plancton tossice nelie
acque di produzione ¢ di stabulazone ¢ i biotossine nei molluschi
bivalvi vivi;

prevista azt. 12 cntm 12 31 dmcmb 1991

A fini defle lettere ¢) ¢ 4} J¢ autonid competenti istituiscono
piani di "Camipicaamento per conwollare leventuale presenza di
plancton tossico ad intervalli regolari o caso per caso se i periodi &
racelts sono irregolan;

2) nei piani di campionzmento di cul 2! punto | si deve tener
conte in particolare:

aj & probabili variazion: della contaminazione. fecale in
ciaseuna zooa d1 Produziote ¢ 51 srabulazzonc

b} di variazioni possibili, nelle zone di produrione ¢ di sta-
bt.lamomt della presenza di plancton contenente biotossine matine;
il campionamento deve essere predisposte come segue:

i; sorveglianza: carmpivnamente pericdice organizzato
per mdividuare eventuali cambiamenti di composizione del plancton
contenente tossine ¢ la sua distribuziose geografica. Qualora 1 dau
ontenuti facciane sospettare Vaccumuio di tossine nella polpa dei mol-
luschi, st procede ad un campionamento ntensivo,

i} campionamento intensivo: controlle del plancion nelle
acgue di coltivazione ¢ di pesca con aumento del pumero dei punii di
campionamento ¢ dei campiond, ¢ prove di tossicitd swi molluschi pid
sensibili alla contaminazions provermienti dalla zonz in questione,

La commercializzazione dei molluschi di detta zona potsa essere
nupvaments autorizzata soltanto dopocht un nuovo campionamento
avri dato esito soddisfacente delle prove di tossicitd;

¢} della possibile contaminazone dei molluschi nella zona
di produzione ¢ di stabulazione.

Quando P'esite i un plano di campionamento rivela che Mimmis-
sione sul mercato di moljuschi bivalvl vivi pud costituire un rischio
per ia salute delf'uomo, 'antoritd comperente chiude la zona di pro-
durions, per quanto concerne 1 molluschi mteressati, fintanto che Iz
situazione non & $ia normalizzata;

3} analisi di laboratorio intese ad accertare i rispesto dei requi-
sitt per i prodotio finite contenutl nel capitolo V del preseate alie-
gato, In particolare, verrd istituito un sistema di controfio per verifi-
care che i hwdlo delle biotossine marine pon suped 1 Hmit di
SECULCTZA;

un'ispezione periodica deght stabilimenti pcr. controllare in
particolare:

a) se soro sempre soddisfatte le condizoni per i ncona-

scamento;

AedaNA - Sm’egm@k%?i;-lm

b} iz pulizia dei Ioah,"dcgh W—Wm
noncné i 1gacne det pcmmxle; - :
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j} Fuso appmprwto dei bolii samtau, '

- Questi controlli possono ocmp‘rcndcrc it prelievo di campioni per
analisi di laboratoric. Lesito delle analisi vienc comunicato ai respon-
sabili degli stabilimenti;

5} controlli delle condizioni dl conservazione ¢ di tmpono
Selle partite & molluschi bivalvi vivi.

Capitolo VI~
CONFEZIONAMENTO

1. § molluschi bivahvi vivi devono essere confezionati 1n condi-
zion igicniche soddisfacenti.

1 recipienti ¢ | contenitori;
non devono alierare le caratieristiche organclettiche det mol-
luschi bivalvi vivi;

ot devono poter trasmestere ai molluschi sostanze nocive aliz
salure dell'uomo,

devono essere sufficientsmente resistenti da proteggere effica-
cemenie | mofluschi bivaivt vivi

2. Le ostriche devono essere confezionate con la parte concave
de} guscio rivolta verso # basso.

3. Tutte le conferioni di mollusehi vivi devono essere chivse ¢
restare sigifiate dal momento in cul lascano @ centro di spedinione
fino al momento della consegna -3l consumatore o al venditore al
dettagiio.

Capitolo VIII
CONSERVAZIONE E MAGAZZINAGGIO

1. Nei focali adibiti alla conservazione, i molluschi bivalvi vivi
devono essere mantenut ad una temperatura che non pregiudichi s
loro qualitd ¢ vitalita; le confezioni non devono venire a contatto con
il pavimento, ma devono essere collocate su un piano pulito ¢ fialzato.

2 Una volta confezionati £ usciti dal centro di spedirione, i mol-
luschi bivalvi vivi pon devono essere Immersi puovamente in acqua
di mare o aspersi d'acqua, tranne per quanto concerne la vendita al
dettagiio operata dallo speditors stesso.

Capitole IX
TRASPORTO DAL CENTRO DI SPEDIZIONE

L. Le partite di molluschi bivaivi vivi destinate al comsume
umano devono essere trasportate in colli chiusi daf centro di spedi-
ziooe fino al momento della vendita dm:m al consumators o al vendi-
tore af dettaghio.
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21 mezzi dx trasporto utilizzati per partite di moiluschi bivalvi

* devono presentare le seguenti caratteristiche:

) lc pareti interne ¢ qualsiasi altra parte che poircbbe venire

" a contatte con 1 moluschi bivalvi vivi devano essere in materiali resi-

stenti affa corrosione; le pareti devono essere fisce ¢ facili da pulire;

b} devono essers adsguatarnente atirezzati per proteggere offi-
cacemente i molluschi da temperature cocessive, calde o fredde, da
contaminazioni dovute a sudiciume o polver £ da dannd ai gusel pro-
vocatt da vibrazioni ¢ abeasion;

d} i moliuschi bivalvi vivi non devono essere trasportati con
altn prodotti che potrebbero contaminarii.

3. Le partite i molluschi bivalvi vivi devono essere trasportate ¢
distribuite per mezzo df veiceli o contenitori chiust che mantengano i

. prodotti ad yna temperatura tale da non alterare Ia loro qualitd ¢ vita-~

litz. Le confezioni di molluschi bivalvi vivi non devono essere traspor-
tate a contatta diretto con if fondo del veicolo o del contenitore, che
deve sssere provvisto di grighie o di altri dispositivi che mmpediscano
tale contatto, Qualora ke partite di moliuschi bivalvi vivi vengano tra-
sportate wiifizzando ghiaccio, quest’ultime deve essere stato fabbr-
cato com acqua potabile o con acqua &i mare pulita.

Capirolo X
BOLLATURA DELLE PARTITE

b Tutti 1 cobii di una partta &i moliuschi bivalvi vivi devono
essere muniti di s bolle sanitario che consenta di identificare i cen-
tro di spedizione €1 provenienzz In qualsiasi fase del trasporio ¢ della
distribuzione fivo alla vendita al dettaghio. Faue salve fe disposiziond
deflz direttiva n. 7%/112/CEE, nel bollo devono essere niporiate le
seguenti indicarioni:

Parse spedirore;

specic di moliuscht bivalvi {denominazione comune ¢ denogi-
nazione scmxtaf cd);

identificazione del centro di spedizione per mezzo def nurnere
di riconvscimento tilasciato dafl’autoritd compatente;

data di confezionamento, indicando akmeno § giorno ¢ il mese.

In deroga alfa direttiva n. 79/112/CEE, lz data di scadenza pud
essere sostituita dalla menzions «Questi animali devono essece vivi al
momento defl’zcguiston.

2. 1} bello sanitario pud essere stampigliatosul materiale di con-
fezionamento o appusto su un'etichetta separata, fissata ai materiale
di conferionamente o posta all'interne delia confezione. I bolio sani-
tario pud essere anche del tipo a fissazione mediante forsione o gan-
cio; 1 boili adesivi possono essere utilizzati soltanto se sono staccabill
1 bolli sanitari, di qualunque tipe siane, possono essere utiizzat ana
sola volta ¢ non sono trasferbill

3. Ii bolio sanitario deve tssere in materiale resistente ¢ imper-
meabile ¢ recare Je indicazioni previste in caratteri leggibili, indeledili
¢ facilmente decifrabili,

4. Una volta che ne abbia frazionato il contenuto, it venditore al
dettaglio deve conservare per almeno sessanta giorni il belo sanitario
apposto su ogni partita di molluschi bivalvi vivi che non sono coufe-
zionati in colli per Ja vendita al minuts.

99A3232 . .

CIRCOLARI

MINISTERO DELL'INDUSTRIA
DEL COMMERCIO E DELLARTIGIANATO

CIRCOLARE 22 aprile 1999, n. 1039426,

Legge n. 448/1992 - Chiarimenti in merito al decreto mini-
steriale 19 marzo 1999 concernente le ulterion attivita ammis-
sibili  le priorita remional} refativi al settore (uristico-alber-

ghiero per il 1999,

Alle imprese interessate .
Alle banche concessionarie
Agli istituti collabaratori
Al'AB.L

AHASSILEA.

e edc"'*'cmm:gxm LR

< lmplaato ed il trasfcrs.mcnto

'5 SYAIGIS

e

S

Con riferirmento al decreto ministeriale fdchiamato 1n

oggetto, pubblicate nella Gazzerra Ufficiale della
; Repubblica iraliana n., 72 del 27 marzo 1999, occorre
| rilevare che una imprecisione grafica contenuta nelfa

tabella relativa alle priorita della regione Abruzzo

_potrebbe indurre ad una interpretazione di alcuni pun-

teggt in modo difforme da quanto volutoe.

A tale riguardo, pertanto, si chiarisce che, per tale
regione, per le aree relative ai comuni del primo gruppo
{da Abbateggio a Villetta Barrea), alle attivitd relative
ad alberghi, villaggi-albergo, residence turistico-alber-
ghiere ¢ villaggi turistici vengono attribuiti 13 punu
per I'ampliamento ¢ Pammodernamento, 11 punti per
iz ficonversione e la rattivazione ¢ §-punti per il nuovo
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